Semaine 22 23
LUNDI

Radis beurre en rondelles

-,
il

Quenelle de volaille
forestiere

Boulgour pilaf

Fromage blanc fruits secs

LUNDI
01-juin

Tomates vinaigrette

Réti de beeuf froid

MARDI
26-mai

Pamplemousse cocktail

teind

Tortilla pomme de terre

oignons

Salade verte

-l
ey

Crumble aux pommes

MARDI
02-juin

Salade de quinoa

Brochette de poisson

Restauration scolaire

MERCREDI
27-mai

Salade, endives, dés
emmental, ceufs durs

Sauté de beeuf

~
Y i,
hanisie

Choux de Bruxelles

Chou vanille

MERCREDI
03-juin

Cake créme ciboulette

JEUDI
28-mai

Tarte chevre courgette et

basilic

Marmitte du pécheur

¥ ©

Riz créole

Petit pot glacé a la fraise

JEUDI
04-juin

Melon

Escalope de volaille a la

VENDREDI
29-mai
Rillettes de poisson
parfumées au citron

Chipolatas barbecue

Légumes a la plancha

Banane

VENDREDI
05-juin

Salade mariniére

Steack de veau sauce basilic (

. . ., . Galette compléte . A
mayorma]se maison marinée au citron creme a part)
1 © 2
Eety
. i Tagliatelles + fromage R

Pommes rissolées & ripé 8 Salade verte Polenta Courgettes a la tomate

-,
e
fromage fromage fromage
. Panna cotta au coulis . . .
Fruit cru . Yaourt bio Cerises Brioche confiture
fruits rouges
Menus susceptibles d'étre modifiés en fonction de l'approvisionnement

Lécolabel péche
durable

Le logo RUP ( régions
ultrapériphériques)

STG : Spécialité
Traditionelle Garantie

Le Label Rouge

Appellation d'origine
Protégée / controlée

Les Produits
Biologiques

Indication
Géographique
Protégée IGP

Mention "Fermier"
"Produit a la ferme

Péche Responsable

Fait "Maison"

Le porc Frangais

Les Viandes d'origines
Frangaises

Les Volailles
Frangaises

VouaILLE
FRANCAISE
oy

Produits en Sarthe

Programme de distribution de
fruits et Iégumes et de lait dans les

écoles de I'UE




