Restauration scolaire

Semaine 39 40
@ LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
e — 26-sept 27-sept 28-sept 29-sept 30-sept
Rlllettes/de POISSOR Concombres vinaigrette Carottes rapées Salade Marco Polo Museau vinaigrette
parfumé au citron
R6ti de porc Sarthois Hachis parmentier Brochettecﬁfr;olallle au Pizza Napolitaine Dos de colin

Haricots plats Salade verte Choux de Bruxelles Salade verte Fondue de poireaux

Camembert Saint Paulin Fromage a la coupe Tome de montagne Brie
Créme dessert vanille Tarte flne.a Iabricot Fromage}blarTc Bioet Fruit frais Yaourt aux fruits
maison sablé maison
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
03-oct 04-oct 05-oct 06-oct 07-oct
Melon Tomates a la créme Salade d;rj;ils avec / Potage vermicelles Céléri rémoulade
o Gratin du potager (pdt, Sauté de veau aux . Filet meuniére quartier
R6ti de beeuf courgettes, carottes) . Cuisse de poulet .
. champignons de citron
facon totilla
Haricot beurre Salade verte Purée de céléri Macaroni fromage rapé Epinard / riz
Mimolette Pont I'éveque

Emmental Pont 1'éveque Fromage a la coupe

Petit suisse aromatisé Crumble maison Fruit cru Raisin Fondant au chocolat
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