
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

25-avr 26-avr 27-avr 28-avr 29-avr

Tomates à la crème
Courgettes râpées au 

basilic
Céléri rémoulade Smoothie de carottes Rillettes de thon

Omelette Pâtes à la Napolitaine Sauté de porc provençale Flan de légumes 

Gratin de pomme de 

terre et champignons 

façon Dauphinois

Riz à la Grecque Parmesan Gratin de Courgettes Lentilles corail Salade verte

Emmental Tome blanche Fromage à la coupe Brie Saint Nectaire

Liégeois au chocolat Fraises au sucre
Compote maison, 

pomme /  poire

Brownies et crème 

anglaise
Fromage blanc BIO 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

02-mai 03-mai 04-mai 05-mai 06-mai

Crêpe au fromage Macédoine de légumes
Salade, endives, jambon, 

œufs durs
Sardines à l'huile Concombres à la crème

Couscous Poisson pané frais Bœuf mode aux carottes
Escalope de volaille à la 

crème

Galette œuf, 

champignons, fromage

Garniture couscous Riz créole Carottes au jus Pommes rissolées

Mimolette Brie Fromage blanc bio Salade verte Carré frais

Kiwi Yaourt aromatisé
Carpaccio orange 

pamplemousse
Glace 

Brioche maison et sa 

confiture 

Semaine 17 18 Restauration scolaire

Menus susceptibles d'être modifiés en fonction de l'approvisionnement

Semaine 

végétale


