RESTAURATION REPAS | Repas Scolaire Du 13 mai au 24 mai 2019

| LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
e 13-mai 14-mai 15-mai 16-mai 17-mai
A s . wlh
, . . . Carottes rapées dés ..
Entrée Salade piémontaise Menu Italien Friand au fromage de fron:)age :‘:’ Hors d'ceuvre variés
Emingés de porc a Filet de poisson sauce| . Roti de boeuf 7 | Filet de dinde sauce
Plat r) 'g P {‘7\. Charcuterie Italienne P . 7 _ et , 4‘;‘3/
- I'estragon oL crustacé e i bearnaise ~ champignons Y
AN
Accompagn |7, ; Haricots beurre Pizza Pommes vapeurs Haricots verts Coquillettes au beurre
)
Fromage Tr.;« Brie Fromage Fromage St Paulin Vache qui rit
N J
Dessert &3 ®§ Ananas frais Panna cotta Fruits au sirop Poire ""7 Bourdon a la pomme
08 . e, .
m LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Rt 20-mai 21-mai 22-mai 23-mai 24-mai
Entrée @u Crépe au fromage Terrine de légumes Salade Nigoise au thon Céleri remoulade Macédoine
N4
- Brochette de volaille Steack de veau au o~ . . . o
Plat A ‘U\. . W% Marmitte Sarthoise m Brandade de poisson m Raviolis
- au curry . basilic pa Sevg Ly
4
2 ¥ Duo chou fleur . :
Accompagnem f _ / Frites Carottes e Salade verte Salade verte
3%27 brocolis Broduts
Fromage WL Petit suisse Chanteneige Fromage Saint Nectaire Camembert
g;é . Y
CAl ) ) Petit pot glacé a la .,
Dessert o8 Fraises au sucre Entremet vanille Banane pfra;gse Yaourt aromatisé

Menus susceptibles d'étre modifiés en fonction de I'approvisionnement
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Repas Scolaire

Du 27 mai au 07 juin 2019

FATT
.m:so
N
R

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27-mai 28-mai 29-mai 30-mai 31-mai
Haricots verts L Concombres a la .,
. Betteraves vinaigrette R iy
vinaigrette creme Broduits
N
Chippolatas Lasagne Roti de veau cil;;;%
—
Semoule aux petits h . . .
Iégumesp Salade verte %@% Epinards a la creme
Mimolette Saint Morét Fromage
-, uatre quart créeme
Péches au sirop Poire iy Q g . Q
ER, anglaise
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
03-juin 04-juin 05-juin 06-juin 07-juin
s . . Carpaccio de \ N
Duo céleri / carottes Radis beurre ity pamplemousses et oranges Salade fromagere Tomates au chévre
Produits
“Sarthes
m Sauté de veau \) i Couscous poulet m
Roti de boeuf Paélla (‘? Navarin de lieu :
sy Marengo ) @ merguez i
Pates et fromage rapé Garniture Petits pois Purée de légumes Garniture couscous
Fromage Fromage blanc Fromage Fromage Fromage
Fruit de saison Confiture et Biscuit Cerises Génoise aux fruits m Yaourt sucré

)

Menus susceptibles d'étre modifiés en fonction de I'approvisionnement
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